
 
 

100. CURRY LEAVES 

 Scientific name: Murraya koenigii 
 Common name: Curry leaves 

 Marathi name: कढीपȅा 
 Family: Rutaceae 

Leaves and Arrangement 
 Type: Pinnate 
 Arrangement: Alternate 
 Leaflets: 15-25, each leaflet 2-4 cm long and 1-2 cm broad 
 Characteristics: Aromatic 
 Shape: Obliquely oblong 
 Base: Cuneate 
 Apex: Acute 
 Margin: Entire 
 Texture: Glabrous above and slightly pubescent beneath, coriaceous 

Fruit 
 Type: Berry 
 Shape: Small, shiny, black; turns purplish-black when ripe 
 Size: 1-2 cm in diameter 
 Colour: Shiny black, purplish-black when ripe 
 Characteristics: Contains a single large seed, edible, but the seeds are poisonous 
 Fruiting Period: July to August 

Flowers 
 Colour: White 
 Size: Small 
 Shape: Fragrant 
 Flowering Period: April to May 

Bark Structure 
 Texture: Rough 
 Colour: Greyish-brown 

Habitat 
 Height: Up to 3-5 meters 
 Distribution: India (Assam, Karnataka, Maharashtra, Odisha, Punjab, Tamil Nadu, 

Uttar Pradesh), Indo-Malaya region 
Uses 

1. Culinary: Used fresh or dried in South Indian cuisine for its unique flavour. 
2. Medicinal: Known for its antioxidant properties and used in traditional medicine. 
3. Hair Care: Promotes hair growth and prevents premature greying. 
4. Insect Repellent: The strong aroma repels insects. 

Fun Facts 
1. Historical Use: Curry leaves have been used in South Indian cooking for centuries, 

dating back to ancient Tamil literature. 
2. Cultural Significance: Integral to the culinary traditions of South India. 
3. Nutritional Value: Rich in vitamins A, B, C, and minerals like iron and calcium. 
4. Versatile: Can be used fresh, dried, or powdered. 
5. Global Reach: Curry leaves have been adopted into various cuisines around the 

world 



 
 

100. CURRY LEAVES 
 Scientific name: Murraya koenigii 
 Common name: Curry leaves 

 Marathi name: कढीपȅा 
 Family: Rutaceae 

पाने आͨण ×यांची मांडणी 
 Ĥकार: ͪपननेट 

 मांडणी: आलटून पालटून 

 पͨण[का: १५-२५, Ĥ×येक पͨण[का २-४ सेमी लांब आͨण १-२ सेमी ǽंद 

 वैͧशçɪये: सुगंͬ धत 

 आकार: Ǔतरकस आयताकृती 
 तळ: पायासारखे 

 टोक: तीĭ 

 काठ: अखंड 

 पोशाख: वर गुळगुळीत आͨण खालȣ ͩकंͬचत केसाळ, कातडीसारखा 
फळाचे वण[न 

 Ĥकार: बेरȣ 
 आकार: लहान, चमकदार, काळा; ͪपकãयावर जांभळट-काळा होतो 
 आकार: १-२ सेमी åयास 

 रंग: चमकदार काळा, ͪपकãयावर जांभळट-काळा 
 वैͧशçɪये: एक मोठे बी असते, खाÖयायोÊय, परंतु ǒबया ͪवषारȣ असतात 

 फळांचा कालावधी: जुलै ते ऑगèट 

फुलांचे वण[न 

 रंग: पांढरा 
 आकार: लहान 

 आकार: सुगंͬ धत 

 फुलांचा कालावधी: एͪĤल ते म े

साल रचना 
 पोशाख: खडबडीत 

 रंग: करडसर तपͩकरȣ 
Ǔनवासèथान 

 उंची: ३-५ मीटरपयɍत 

 ͪवतरण: भारत (आसाम, कना[टक, महाराçĚ, ओͫडशा, पंजाब, तͧमळनाडू, उƣर Ĥदेश), इंडो-मलाया Ĥदेश 

उपयोग 

1. खाɮयपदाथ[: ताजे ͩकंवा वाळवलेले दͯ¢ण भारतीय खाɮयात ×यांÍया अɮͪवतीय चवीसाठȤ वापरले जाते. 
2. औषधी: ×याÍंया अँǑटऑिÈसडंट गुणधमाɍसाठȤ ओळखले जातात आͨण पारंपǐरक औषधांमÚये वापरले 

जातात. 
3. केसांची काळजी: केसांÍया वाढȣस Ĥो×साहन देते आͨण अकालȣ पांढरे होणे थांबवते. 
4. कȧटक ĤǓतकारक: तीĭ सुगंध ͩकɬयांना दरू ठेवतो. 

मजेदार तØये 



 
 

1. ऐǓतहाͧसक वापर: कढȣपǂयाचा वापर दͯ¢ण भारतीय पाककृतींमÚये शतकानुशतके केला जात आहे, 

Ïयाचा उãलेख Ĥाचीन तͧमळ साǑह×यात आहे. 
2. सांèकृǓतक मह×व: दͯ¢ण भारतीय खाɮय परंपरांमÚये अ×यंत महǂवपूण[. 
3. पोषण मãूय: जीवनसǂवे A, B, C, आͨण लोह आͨण कॅिãशयम सारÉया खǓनजांमÚये समɮृध. 
4. बहुपयोगी: ताज,े वाळवलेले, ͩकंवा पावडरÍया èवǾपात वापरले जाऊ शकते. 
5. जागǓतक èवीकृती: कढȣपǂयांना जगभरातील ͪवͪवध पाककृतींमÚये èवीकारले आहे. 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
* Image Credit: India Biodiversity Portal 


